


HORNO PORTÁTIL :  LEÑA,  CARBÓN O  GAS*

Q2,500

CARBÓN

LEÑA

OONI KARU 12

P0A 100



OONI KARU 12G
HORNO PORTÁTIL :  LEÑA,  CARBÓN O  GAS*

Q3,750

CARBÓN

LEÑA

P25 100



HASTA
18 CUOTAS

SIN
RECARGO 

Eléctrico

OONI VOLT
HORNO ELÉCTRICO PARA INTERIOR O  EXTERIOR

Q8,950
P 1 2700



CONTROLA
TEMPERATURA

CONTROLA
T IEMPO

CONTROLA
EL ÁREA DE CALOR

Volt



Hasta
18 cuotas

sin recargo 

OONI KARU 16
HORNO A  LEÑA,  CARBÓN O  GAS*  PARA P IZZAS DE  16 ' ’

Q7,000

CARBÓN

LEÑA

P0E400

GAS



KODA 12
HORNO PORTÁTIL  A  GAS

Q3,500

KODA 16
HORNO A  GAS

Q4,650
P06A00 P0AB00



Gas Burner
ADAPTADOR A GAS PARA KARU 16

Q1,000.00SOLD OUT
INCLUYE MANGUERA

Gas Burner
ADAPTADOR A GAS PARA KARU 12

Q875.00
INCLUYE MANGUERA

SOLD OUT

P05800P0EE00



Q350

IMPORTANTE PARA MEDIR LA
TEMPERATURA DE LA PIEDRA
ANTES DE AGREGAR LA PIZZA

TERMÓMETRO
I N F R A R O J O

Q250

IMPORTANTE LIMPIAR LA PIEDRA
DESPUÉS DE COCINAR CADA PIZZA

Y ASÍ EVITAR QUE LA CENIZA
GENERE HUMO EL SABOR AFECTARÁ

A LA SIGUIENTE PIZZA.

CEPILLO
D E  L I M P I E Z A

P06 100

P06800





12''

14''

16''
14''

Q650 Q525 Q425 Q625 Q550

AMBAS PALETAS PARA PIZZA CUMPLEN LA MISMA
FUNCIÓN, QUE ES METER Y SACAR LA PIZZA DEL HORNO.

LA DIFERENCIA, EL PEEL PERFORADO TE PERMITE
ELIMINAR EL EXCESO DE HARINA Y HUMEDAD. 

VS
LISO

PERFORADO

12''

SOLD OUT



Q300

PALETA SIN MANGO. EN ELLA PUEDES AGREGAR HARINA Y ARMAR TU PIZZA.
LUEGO DESLIZA LA PIZZA HACIA LA PIEDRA DEL HORNO Y RETIRA LA PALETA.

CUENTA UNOS SEGUNDOS PARA EMPEZAR A ROTARLA Y EN UN MINUTO TU PIZZA
DEBE ESTAR LISTA PARA SER RETIRADA DEL HORNO.

ESTE ACCESORIO NO SE CALIENTA, DEBIDO A QUE NO LO
DEJAS DENTRO DEL HORNO CON LA PIZZA, SOLO LA

UTILIZAS PARA METER Y SACAR TU PIZZA.

CLASSIC PEEL

P07500





12''

14''

Q275Q400

PALETAS PARA SERVIR

P08300 P08200



KODA & FYRA STONE

Q250

KARU 12 STONE

Q325

KODA 16 STONE

Q500

MÁS
DELGADA

P07A00

P0AA00

P0B500



PIZZAIOLO APRON

LONA & DETALLES EN CUERO

Q 450
P09800



FYRA COVER KARU COVER

KODA 12 COVER KODA 16 COVER

Q350 Q350

Q350 Q450

COBERTORES

P0AE00 P0A200

P07900 P0AF00





GRIZZLER PAN WITH REMOVABLE HANDLE SIZZLER PAN  WITH REMOVABLE HANDLE

Q350

SKILLET WITH REMOVABLE HANDLE

Q325 Q325

DUAL-SIDED GRIZZLER PLATE

Q575

REVERSIBLE

SKILLETS

P09F00

P 1AA00 P08C00

P 1AC00

SOLD OUT



PESA DOS INGREDIENTES
AL MISMO TIEMPO

PANTALLA DIGITAL

OPTIMIZA LA PREPARACIÓN DE TU PIZZA Y HAZ LA MASA

PERFECTA EN TODO MOMENTO CON LAS BÁSCULAS DIGITALES DE

PLATAFORMA DUAL OONI. MIDE TODOS TUS INGREDIENTES HASTA

UNA DÉCIMA DE GRAMO, SÍ, INCLUSO ESAS

PEQUEÑAS CANTIDADES DE SAL Y LEVADURA, UTILIZANDO

LAS PLATAFORMAS DE ACERO INOXIDABLE CEPILLADO, UNA

PANTALLA LCD DOBLE PARA VER LAS MEDIDAS DE AMBAS

PLATAFORMAS SIMULTÁNEAMENTE Y UN PLATO DE MEDICIÓN

PERSONALIZADO PARA LA LEVADURA O HIERBAS.

UNA DE LAS MEJORES BÁSCULAS
QUE VAS A ENCONTRAR

Q450

DUAL SCALE
D I G I T A L

P 0 A 8 0 0



TOPPING STATION STACK TURNING PEEL

Q1,175 Q375 Q550
P0CE00 P0E800 P09400



Q225 Q175

ROCKER BLADE DOUGH SCRAPER

P09600P06700



ALUMINIO REFORZADO Y ACERO INOXIDABLE

Q1,750
MODULAR TABLE

P09700



MATERIAL: ACERO INOXIDABLE

FRONTAL

Q400

LATERAL
Q500

PARA MESA MODULAR OONI

UTILITY BOX

P0DA00

P0CF00



L L Á M A N O S  P A R A  T E N E R L O  L I S T O !

SET DE 6 BOLAS  DE MASA (300 G C/U)

SALSA DE TOMATE ARTESANAL | 32 OZ

QUESO MOZARELLA RAYADO | 400 G

PRECIO Q200

W H A T S A P P  Z O N A  1 5 :  3 0 3 7 - 0 8 4 4

P B X  Z O N A  1 0 :  2 2 0 6 - 5 4 5 4

MASA EN BOLA INDIVIDUAL (300G) | Q15 C/U

PIZZA KIT


