MASTERBUILT




ESTANTES
FOLDAWAY™

LOS ESTANTES PLEGABLES
PROPORCIONAN ESPACIO
ADICIONAL PARA COCINAR,
MIENTRAS QUE EL ESTANTE
FRONTAL DE ACERO INOXIDABLE
PROPORCIONA ESPACIO ADICIONAL
PARA LA PREPARACION.

VERSATILIDAD
AHUMAR + DORAR

ALCANZA 370°C EN 14 MINUTOS,
230°C EN 10 MINUTOS Y TI0°C EN 8
MINUTOS. INCLUYE UN INSERTO DE
PLANCHA, PARRILLAS DE COCCION
REVERSIBLES DE HIERRO FUNDIDO

PARA AHUMAR Y DORAR Y UNA

REJILLA DE CALENTAMIENTO O

PARA AHUMAR
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DIGITALFAN CONTROL

DIGITALFAN ™ PARA UN CONTROL
PRECISO DE LA TEMPERATURA. CON
SOLO PRESIONAR UN BOTON, EL
VENTILADOR CONTROLADO
DIGITALMENTE MUEVE EL FLUJO DE
AIRE DESDE LA TOLVA DE CARBON A
LA CAMARA DE COCCION Y
MANTIENE LA TEMPERATURA DE
COCCION DESEADA.
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PROBE 3
NOT CONNECTED

PROBE &
NOT COMNECTED

MASTERBUILT WIFI

CONTROLA TU PARRILLA DESDE
CUALQUIER LUGAR USANDO LA
TECNOLOGIA WIFI DE MASTERBUILT
Y SU APP PARA ESTABLECER Y
CONTROLAR LA TEMPERATURA,
DESCUBRE NUEVAS RECETAS Y MAS.

VERSATILIDAD
AHUMAR + SELLAR

INCLUYE REJILLAS DE HIERRO
FUNDIDO REVERSIBLES PARA
AHUMAR + SELLAR A UN AHUMADO
BAJO Y LENTO O PARA SELLAR A
ALTA TEMPERATURA
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DIGITALFAN CONTROL

DIGITALFAN ™ PARA UN CONTROL
PRECISO DE LA TEMPERATURA. CON
SOLO PRESIONAR UN BOTON, EL
VENTILADOR CONTROLADO
DIGITALMENTE MUEVE EL FLUJO DE
AIRE DESDE LA TOLVA DE CARBON A
LA CAMARA DE COCCION Y
MANTIENE LA TEMPERATURA DE
COCCION DESEADA.
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Fit
NEW

MASTERBUILT GRAVITY SERIES XT

PARRILLAYY AHUMADOR

Q20,000

MB20041223

Eléctrico
y carbon

CONFIRMAR EXISTENCIAS . PRECIOS SUJETOS A CAMBIOS
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Eléctrico MASTERBUILT

NEW

MASTERBUILT 710 WIFI DIGITAL ELECTRIC SMOKER

MB20070924

AHUMADOR ELECTRICO DIGITAL
AMPLIO DISENO VERTICAL CON CAPACIDAD PARA 6 POLLOS, 2 PAVOS, 4 PALETAS DE CERDO
O 4 PARRILLAS DE COSTILLAS.
PANEL DE CONTROL DIGITAL PARA CONFIGURAR FACILMENTE EL TIEMPO DE COCCION Y LA
TEMPERATURA DE 100°F A 275°F
FUENTE DE COMBUSTIBLE ELECTRICA PARA SIMPLEMENTE ENCHUFAR Y COMENZAR A
COCINAR.
. CARGADOR LATERAL DE VIRUTAS DE MADERA PATENTADO PARA AGREGAR
CONTINUAMENTE SABOR AHUMADO SIN TENER QUE ABRIR LA PUERTA DEL AHUMADOR

SOLD ouT |

CONFIRMAR EXISTENCIAS . PRECIOS SUJETOS A CAMBIOS



MASTERBUILT

MASTERBUILT
FIRE STARTERS

CAJA DE 48 INICIADORES

MB20091521

MASTERBUILT
LUMP CHARCOAL
16LBS.

MB20091621

CONFIRMAR EXISTENCIAS . PRECIOS SUJETOS A CAMBIOS



